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Toda a frescura de uma sobremesa acabada de fazer.

Uma variada seleccao de produtos da docaria portuguesa, produzidos com as melhores
matérias-primas que o mercado pode oferecer. O recurso as receitas tradicionais, permite
obter bolos, pudins e demais docaria, com 0s sabores e aromas que nos preenchem a memoria.
Objecto de um cuidadoso processo de producao, as Sobremesas Nostro, sao embaladas
em contentores robustos que, adequados a forma de cada produto, permitem o seu
correcto transporte e acondicionamento, assegurando a sua frescura e sabor.

All the freshness of a newly-made dessert.

A wide variety of products from Portuguese confectionery produced with the best raw
materials the market can offer. The use of traditional recipes is essential to get cakes,
puddings and other confectioneries with flavours and aromas that fill our memories.
Nostro Desserts are subject to the most rigorous production process and are safely packed
in sturdy containers suitable to fit the shape of every product providing its effective
transport and conditioning therefore necessary for assuring its freshness and flavour.

Toute la fraicheur d'un dessert nouvellement préparé.

Une grande variété de produits de la confiserie Portugaise, fabriqués avec les meilleures
matiéres premiéres que le marché peut offrir. L'utilisation de recettes traditionnelles est
indispensable a la confection de gateaux, de poudings et bien d’autres confiseries, qui
nous emmeénent aux saveurs et aux aromes gravés dans notre mémoire.

Les Desserts Nostro sont soumis a un procédée de production trés rigoureux et emballés dans
des conteneurs robustes adaptés a la structure de chaque produit, permettant un transport
et conditionnement efficients, nécessaires pour assurer leur fraicheur et leur saveur.
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